	様式５


安全衛生管理について
（１）貴社が実施している衛生管理について、園給食を受託する上で改善・工夫等を行った点はありますか。ありましたら具体的に記入してください。
　　　※保健所が行った、直近の「食品衛生監視票」の写しを添付してください。
　　　※独自に規定している「衛生管理マニュアル」を添付してください。
	「学校給食衛生管理基準」又は、「大量調理施設衛生管理マニュアル」等に基づき、業務の改善・工夫を行っているか、その取組姿勢を見ます。


（２）請負における衛生管理は自社の責任において適正に行う必要がありますが、どのような衛生管理体制を考えていますか。
	衛生管理に対する認識と確実な実施に対するチェック体制を見ます。
例）会社が行う調理現場のチェック、自社調理員への指導方法　など
※調理作業における衛生管理について、別紙①「想定献立」を作成するための別紙②「作業工程表」をもとに説明してください。


（３）園給食従事調理員に対してどのような研修を実施しましたか。また、今後どのような研修を行う予定ですか。
	　　　※令和５年度及び６年度の研修計画の写しを添付してください。
安全衛生（食物アレルギー対応を含む）及び調理方法等について、十分な研修体制をとろうとしているか、従事する調理員に対して安全安心な給食の提供の徹底を図ろうとしているかを見ます。


（４）調理員の健康管理はどのように行われていますか。
　　　※従業員の健康診断及び検便の実施状況が分かる資料を添付してください。
	　定期的な健康診断・検便等がどの位行われているかを見ます。
　※個人情報となる内容は不要です。


（５）過去５年間に食中毒等の事故を起こしたことはありますか（各事業所を含む）。
	　本社・各事業所ともに食中毒を起こしていないかを確認します。
　別紙③「申告書」を提出するか保健所発行の証明書を添付してください。


